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Biofavole in dispensa

È una favola che inizia dall’amore per la famiglia, per la tradizione e la 
natura. La volontà di recuperare un’alimentazione sana e genuina per 
riscoprire quelle tradizioni che da sempre sono alla base della nostra 
cultura. Facciamo produzione e trasformazione di legumi, frutta e 
ortaggi biologici, la coltivazione come una volta, con il massimo rispetto 
per il suolo e per l’ambiente. I prodotti sono lavorati a mano e in tempi 
brevi presso il nostro laboratorio adiacente le piantagioni, per garantire 
l’integrità e la qualità bio finale.

Tutto senza conservanti, senza coloranti e senza additivi, km0 e 100% 
naturali, realizzati secondo le ricette della tradizione marchigiana.

Si utilizzano materie prime garantite e fresche, che permettono di 
coniugare qualità e bontà come quelle fatte in casa. Una bontà autentica 
e genuina, che sa di buono e amore, come la Linea Baby, pensata per i 
più piccoli e adatta sin dallo svezzamento, puree, succhi di frutta senza 
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zucchero, vellutate e passate di pomodoro. Non mancano neanche 
prodotti per tutta la famiglia, confetture, composte, frutta sciroppata, 
ketchup, dado, sott’oli…



Viaggio nel Biodistretto Picenum 
Biologico Locale

Progetto finanziato MASAF Avviso n. 109251 del 06 marzo 2024, per la selezione di proposte progettuali da parte 
di distretti biologici per favorire forme di produzione agricola ridotte in parte ambientale e per la produzione di 
filiere e distretti di agricoltura biologica. Decreto approvazione n 0601248 del 14/11/2024, registrazione al n. 1655 
del 05/12/2024 St
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